Risikobewertung

Currywurst Tute flr die perfekte Currywurst Art: 63522

1: Identifizierung der potenziellen Risiken

1. Verletzungsgefahr durch Holzpicks
o Risiko: Unsachgemalie Handhabung der Holzpicks kénnte zu Stich- oder
Kratzverletzungen fuhren.
o Schwere: Mittel, insbesondere bei unachtsamer Nutzung.
2. Erstickungsgefahr durch Currypulver
o Risiko: Das Pulver kénnte bei Kleinkindern oder Personen mit
Atemwegserkrankungen versehentlich inhaliert werden, was zu Atemnot
fihren kénnte.
o Schwere: Mittel bis hoch, besonders gefahrlich fir Kleinkinder.
3. Hygienische Risiken durch unsachgemélRe Lagerung des Currypulvers
o Risiko: Bei feuchter Lagerung konnte das Currypulver verklumpen oder
kontaminiert werden.
o Schwere: Niedrig bis mittel, besonders bei langerer Lagerung unter
ungunstigen Bedingungen.
4. Allergische Reaktionen durch Currypulver
o Risiko: Das Currypulver konnte bei empfindlichen Personen allergische
Reaktionen hervorrufen, insbesondere bei bestehenden Unvertraglichkeiten
gegen Gewdrze.
o Schwere: Niedrig bis mittel, besonders relevant fur Allergiker.
5. Schnittgefahr durch scharfe Kanten der Currywurst Schéalchen
o Risiko: UnsachgemalRer Umgang mit den Schélchen kénnte zu kleinen
Schnittverletzungen fuhren.
o Schwere: Niedrig, besonders bei unachtsamer Handhabung.

2: Ermittlung der vorhandenen Gefahrdungen / Wer kénnte geschadigt werden

1. Kleinkinder
o Gefahrdungen:
= Erstickungsgefahr durch das Currypulver oder die Holzpicks.
o Wer konnte geschadigt werden: Kinder im Alter von 0-3 Jahren.
2. Allgemeine Verbraucher
o Gefahrdungen:
= Verletzungsgefahr durch unsachgemafie Handhabung der Holzpicks
oder Schélchen.
= Allergische Reaktionen durch das Currypulver.
= Hygienische Risiken durch unsachgeméle Lagerung des Currypulvers.
o Wer konnte geschadigt werden: Erwachsene und Kinder, insbesondere
Allergiker oder Personen mit Atemwegserkrankungen.



3. Langfristige Nutzer
o Gefahrdungen:
= Risiken durch unsachgemale Lagerung des Currypulvers oder
wiederholte Nutzung der Holzpicks.
o Wer konnte geschadigt werden: Verbraucher, die die Produkte langerfristig
nutzen.

3: Einschatzung der ausgehenden Risiken

1. Kleinkinder
o Risiko:
= Wahrscheinlichkeit: Mittel.
= Schwere: Mittel bis hoch.
o Gesamteinschatzung: Mittel bis hoch.
2. Allgemeine Verbraucher
o Risiko:
= Wahrscheinlichkeit: Niedrig bis mittel.
= Schwere: Niedrig bis mittel.
o Gesamteinschatzung: Niedrig bis mittel.
3. Langfristige Nutzer
o Risiko:
= Wahrscheinlichkeit: Niedrig bis mittel.
= Schwere: Niedrig bis mittel.
o Gesamteinschatzung: Niedrig bis mittel.

4: Bewertung der Risiken

o Hohes Risiko: Keine identifizierten Risiken in dieser Kategorie.
« Mittleres Risiko:

o Erstickungsgefahr durch Currypulver oder Holzpicks.

o Allergische Reaktionen durch Currypulver.

o Hygienische Risiken durch unsachgemafe Lagerung des Currypulvers.
« Niedriges Risiko:

o Verletzungsgefahr durch Holzpicks oder scharfe Kanten der Schélchen.

5: Minimierung der Risiken

1. Sicherheitsmalinahmen zur Vermeidung von Erstickungsgefahr
o Warnhinweise: Angabe auf der Verpackung, dass das Currypulver und die
Holzpicks nicht fur Kinder unter 3 Jahren geeignet sind.
o Aufsicht: Empfehlung, Kleinkinder beim Umgang mit den Produkten zu
beaufsichtigen.
2. Vermeidung von Verletzungsgefahr
o Hinweise: Empfehlung, die Holzpicks vorsichtig zu handhaben und die
Schélchen auf scharfe Kanten zu tberpriifen, um Verletzungen zu vermeiden.
3. Vermeidung von hygienischen Risiken
o Hinweise: Empfehlung, das Currypulver kiihl und trocken zu lagern, um
Verklumpung oder Kontamination zu verhindern.
4. Vermeidung von allergischen Reaktionen
o Hinweise: Deutliche Kennzeichnung aller Inhaltsstoffe des Currypulvers mit
Warnhinweisen fur mogliche Allergene.



Durch diese Maflnahmen kénnen die Risiken im Zusammenhang mit der ,,Currywurst TUte
fiir die perfekte Currywurst* deutlich reduziert werden.



